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Regionale Krauter und Gewiirze fiir die 6sterreichische Kiiche:

Kotanyi bringt heimische Bio-Krauter und -Gewiirze auf den Markt

Der Gsterreichische Gewiirzmarktfiihrer Kotanyi erweitert sein Angebot mit fiinf besonders
feinen Krautern und Gewiirzen ausschlieBlich dsterreichischer Herkunft. Zur Forderung der
heimischen Landwirtschaft und um Liebhaberlnnen der 6sterreichischen Kiiche die Chance
zu bieten, ihre Gerichte gleichermaRen traditionell wie authentisch zu verfeinern. Mit der
Gewadbhrleistung hochster Bio-Qualitat trdgt Kotanyi einmal mehr den vielfdltigen
Bemiihungen im Bereich Nachhaltigkeit Rechnung.

Hochste Qualitatsanspriiche bei der Wahl der Rohstoffe und in der Verarbeitung stehen beim
Osterreichischen Gewdirzmarktfihrer Kotanyi seit jeher an oberster Stelle. Alle Krauter und
Gewilrze durchlaufen strenge Kontrollen, bevor sie in der hauseigenen Produktion in
Wolkersdorf weiterverarbeitet, abgepackt und fiir die internationale Verteilung vorbereitet
werden. Jetzt setzt das Unternehmen aber noch eins drauf und bietet ab sofort eine ganz
besondere Kollektion an: Bio-Krduter und Bio-Gewiirze aus ausschlieBlich heimischer
Produktion, allesamt sorgfaltig geerntet, schonend verarbeitet und abgepackt, sowie
zusatzlich noch von staatlich autorisierten Kontrollstellen geprift.

Liebhaberlnnen der heimischen Kiiche kommen mit den neuen Bio-Krautern und —Gewiirzen
von Kotanyi voll und ganz auf ihre Kosten: Mit fliinf ausgewahlten heimischen Produkten
konnen traditionelle Gerichte ganz einfach und zu 100 Prozent authentisch verfeinert werden.
Die Bio-Petersilie erganzt mit ihrem frischen, leicht pfeffrigen Geschmack hervorragend
Suppen, Saucen, Fleisch und Fisch, der Bio-Kiimmel wiederum passt hervorragend zu
Schweinsbraten, Kraut- und Kartoffelgerichten. Ein echter Allrounder unter den Gewdirzen ist
der gemahlene Bio-Knoblauch: Mit seinem leicht scharfen Aroma passt er zu einer Vielfalt an
Speisen. Als mildes, leicht siiliches Gewlirz besticht der Bio-Koriander. Und auch die feinen
Bio-Dillspitzen haben ein siiBes Aroma, das besonders gut zur Geltung kommt, wenn sie erst
am Ende der Garzeit in den Topf kommen.

LAls dsterreichisches Familienunternehmen sind wir in der Region stark verwurzelt. Mit der
neuen Linie férdern wir die heimische Landwirtschaft und bieten unseren Kundinnen und
Kunden gleichzeitig hochwertige Zutaten aus Osterreich in Bio Qualitit”, so Dominik Mattes,
Director Marketing und Innovation bei Kotanyi.
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Die feinen Krauter und Gewiirze aus Osterreich werden fiir Konsumentinnen im handlichen
Beutel erhaltlich sein. Fir die Nutzung in der Gastronomie stehen die Produkte in der 400ccm
PET-Dose mit Schraubverschluss zur Verfligung.

Mehr Informationen auf www.kotanyi.com

>> Druckfdhiges Bildmaterial auf der Folgeseite
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Bildmaterial zum Download

Zum Download von Bildmaterial in druckfahiger Auflosung klicken Sie bitte auf die blauen Links unter
den Bildern.
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Uber Kotanyi

1881 von Janos Kotanyi im ungarischen Szeged gegriindet, zahlt Kotanyi heute zu den traditions- und
erfolgreichsten Familienunternehmen Osterreichs. Der Gewiirzexperte ist nicht nur klare Nummer 1 in
Osterreich, sondern rangiert in tiber 20 Lindern Zentral- und Osteuropas unter den Top Marken am Markt. Mit
einem im Rekordjahr 2019 erwirtschafteten Umsatzplus von 3 Prozent auf 170 Millionen Euro ist Kotanyi
weiterhin auf Wachstumskurs. Heute beschaftigt das Osterreichische Familienunternehmen mit Sitz in
Wolkersdorf im Niederdsterreichischen Weinviertel unter der Leitung von Geschaftsfiihrer Erwin Kotanyi rund
600 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. Der Name Kotanyi steht seit jeher fur edle Gewiirze in hochster Qualitat:
Alle Rohstoffe durchlaufen strenge Qualitatskontrollen, bevor sie in der hauseigenen Produktion in Wolkersdorf
weiterverarbeitet werden. Kotanyi richtet sich stets nach den drei Leitmotiven Gesundheit, Innovation und
Genuss aus und (lberrascht immer wieder mit Innovationen am Markt. Weitere Informationen auf

www.kotanyi.at und auf Facebook.
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