Ein Monat davor...

(U Fertige eine Gasteliste an, um herauszufinden,
wie viele Giste du einladen mochtest.

(U Gestalte Einladungen und verschicke sie, damit
sich deine Gaste den Termin freihalten.

(U Falls du Sitzmobel, Tische oder andere Gegen-
stainde anmieten musst, kiimmere dich jetzt darum.

(U Priife, ob mit deinem Grill alles in Ordnung ist
und er grof} genug fiir die Anzahl der Gaste ist.
Auch dein Grillbesteck sollte einwandfrei sein.

Eine Woche davor...

(U Mache dir Gedanken dartiber, was du den Géasten
servieren mochtest — welche Speisen? Welche
Getranke? Hier findest du eine groRe Auswahl
an Grillrezepten.

(U Schreibe bereits jetzt eine Einkaufsliste, damit
du rechtzeitig alles parat hast, was du brauchst.

(U Falls du es mochtest, kannst du auch schon damit
starten, Spiele vorzubereiten — natiirlich kannst
du auch mit Kindern am Tag der Feier basteln.

(U Entscheide dich, wie du deine Party dekorieren
mochtest. Hier haben wir einige Tipps fiir dich

gesammelt.

(U Stelle sicher, dass du gentigend Teller, Gliser
und Besteck fiir deine Géste zur Verfiigung hast.

(U Mochtest du im Garten bzw. auf dem Balkon
Musik horen? Wenn ja, dann kiimmere dich
um eine Bluetooth-Box oder dhnliches.

Lass dir von anderen helfen — und teile deine

Gaste ein, verschiedene Aufgaben zu iiber-
nehmen, zum Beispiel Salate vorzubereiten
oder sich um Drinks zu kiimmern.

Einen Ta@ davor.. =~

(U Falls es das Rezept erfordert, mariniere das Grillgut
oder lege es ein.

(U Dukannst auch schon Saucen und Salate
vorbereiten, die durchziehen miissen.

(U Kiihle die Getranke ein. Ist dein Kiihlschrank zu
klein, nutze Dinge, die du schon hast, fiir einen
Outdoor-Kiihlschrank mit Deko-Effekt — eine mit
Eiswiirfeln gefiillte Scheibtruhe oder Kiibel eignen
sich super dafiir!

(U Sagdeiner Nachbarschaft Bescheid, dass du eine
Grillfeier veranstaltest und es etwas lauter werden
konnte — im besten Fall 1adst du sie aber gleich
mit ein.

(U Stelle sicher, dass du genug Grillkohle, Gas und
Anziinder hast! Auch ein Beistelltisch neben
dem Grill ist sinnvoll.

(U Hast du alles besorgt, was du besorgen musst?
Alkoholfreie und alkoholische Getrinke? Brot?
Saucen? Grillgut - inklusive vegetarischen
Speisen? Denke auch an siille Sachen fiir spater.

Am Tag der Fuier..

(U Mise en Place - bereite alles vor, was du vorbereiten
kannst: Schneide Grillgut, Gemiise und andere
Zutaten.

(U Denk auch an die Sicherheit! Stelle Wasser und
einen Feuerldscher neben den Grill.

Decke auf und widme dich der Dekoration.

C

GenielRe deine Grillfeier und lass dich nie
und niemals stressen!

WIR WUNSCHEN EIN
ERFOLGREICHES GRILLFEST!
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https://cms-at.kotanyi.com/wp-content/uploads/2023/05/Einladung-Grill-Party-V2.pdf
https://www.kotanyi.com/at/de/grill-rezepte-fuer-jeden-anlass/
https://www.kotanyi.com/at/de/grill-rezepte-fuer-jeden-anlass/
https://www.kotanyi.com/at/de/entdecken/blog/deko-tipps-fuer-die-grillerei/
https://www.kotanyi.com/at/de/entdecken/blog/deko-tipps-fuer-die-grillerei/
https://cms-at.kotanyi.com/wp-content/uploads/2023/05/Spielvorlage-Grillen_DE.pdf
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