
VEGANE HAFERSPEIS
auf Röstbrot mit Kresse

RUMPSTEAK  
auf Salzmandel-Püree mit Rauch-Paprika

BEERENRAGOUT 
mit Kala Namak und Grießknödeln

PASTA MIT KRABBEN, ZITRONE  
und Rauchsalz mit Meersalz Pangritata

VEGANES GEMÜSECURRY 
mit Kichererbsen und Gewürzreis

SAFTIGE BROWNIES 
und Rauchsalz mit Meersalz Karamell

Kotányi GmbH    Johann Galler Straße 11    A-2120 Wolkersdorf    T +43 (0) 2245 | 53 00-0
info@kotanyi.com    www.kotanyigourmet.com

LASSEN SIE SICH VON UNSEREN 
REZEPTEN INSPIRIEREN!
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SALZ

Entdecken Sie unser  

komplettes Salz-Sortiment auf 

www.kotanyigourmet.com

SORTIMENT

SALZKUNST –
DIE VIELFALT DES GESCHMACKS

FAMILIENUNTERNEHMEN MIT SITZ IN ÖSTERREICH
PRODUKTION IN WOLKERSDORF IM WEINVIERTEL

Unsere Salzkreationen bieten alles,

was Sie für Ihre kulinarischen

Meisterwerke brauchen!

1	 KALA NAMAK fein 

2	 RAUCHSALZ MIT MEERSALZ grob 

3	 FLEUR DE SEL

4	 KRÄUTERSALZ

5	 HIMALAYASALZ grob

6	 MEERSALZ fein

7	 MEERSALZ grob
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NEU
PREMIUM 

SALZE



Entdecken Sie unsere neuen, spannenden Salze, die Ihre Küche inspirieren  

und Ihren Gästen unvergleichliche Geschmacksmomente schenken.

Salz hebt Aromen hervor, balanciert Geschmack und unterstreicht den Charakter 

der Gerichte. Mit der passenden Auswahl an Salz verleihen Sie Ihren  

kulinarischen Kreationen eine unverwechselbare Note.

SALZ – EIN SCHATZ AUS DER NATUR

NEU IM SORTIMENT: UNSERE PREMIUM SALZE

Unsere Salze als tägliche Begleiter - bewährt,

 vielseitig und in bester Qualität.

Kala Namak fein
Speisesalz unjodiert

Das Schwarzsalz – das exotische Aromawunder
Kala Namak hat seinen Ursprung in der indischen Küche 
und verleiht Speisen einen schwefelartigen bzw. eierartigen 
Geschmack. Es kontrastriert die Süße von Früchten aller Art  
mit einem herben Geschmack.

GESCHMACK: salzig, nach Ei, schwefelartig
VERWENDUNG: Universell einsetzbar, beispielsweise in der 
indischen Küche zum Würzen von Chutneys, Currys, Raitas, 
Dal-Gerichten sowie allen Arten von Früchten. Ideal als 
Geschmacksersatz für Ei in veganen Gerichten. Anwendbar auch 
als kühlendes Gewürz (Vata) für die ayurvedische Küche.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 727901

Fleur de Sel
Speisesalz unjodiert

Die Salzblume
Französisch »Fleur de Sel«, ist ein Salz, das sich in ganz feinen 
Lagen auf der Salinenoberfläche bildet. Die von Sonne und Wind 
geformten Salzkristalle werden noch vor der jährlichen Salzernte 
von Hand abschöpft. Die einzigartige Textur aus unregelmäßigen 
Salzkristallen bietet beim Verzehr einen angenehmen Crunch.

GESCHMACK: salzig
VERWENDUNG: Ideal zur Garnierung von Salaten und Speisen 
wie Steaks, Fleisch, Fisch und Desserts. Überall einsetzbar wo 
eine feine Note Salz, die sich schnell auflöst, benötigt wird. Kurz 
vor dem Servieren oder direkt am Tisch auf die Speisen streuen 
und schmelzen lassen. Verleiht auch Desserts einen feinen 
Kontrast zu den süßen Aromen.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 727701

Meersalz fein  
jodiert

VERWENDUNG: Universell einsetzbar –  
es verstärkt den Geschmack von 
Speisen, wirkt konservierend und ist bei 
der Käseerzeugung am Reifungsprozess 
beteiligt, selbst in Süßspeisen verstärkt 
eine Prise Salz das Aroma.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

1 kg Alu-/Polybeutel 	 806501

Kräutersalz

GESCHMACK: Salz mit Kräutermischung
VERWENDUNG: Universell einsetzbar 
zum Würzen und Verfeinern von Salaten, 
Suppen, Saucen, Gemüse sowie allen 
Arten von Fleischspeisen.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 731401

Meersalz grob 
jodiert

VERWENDUNG: Universell einsetzbar –  
es verstärkt den Geschmack von 
Speisen, wirkt konservierend und ist bei 
der Käseerzeugung am Reifungsprozess 
beteiligt, selbst in Süßspeisen verstärkt 
eine Prise Salz das Aroma.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

1200 ccm rePET-Dose	 258601

DIE RICHTIGE PRISE SALZ 
FÜR JEDEN GESCHMACK

GÜLTIG AB JÄNNER 2025SORTIMENT

Lassen Sie sich von unserem umfangreichen  
Gesamtsortiment inspirieren!

www.kotanyigourmet.com
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Himalayasalz grob  
naturreines Steinsalz

Rosa Ursalz aus Punjab südlich des Himalayas
Himalaya Steinsalz stammt aus dem Norden Pakistans. 
Seine typisch orange Färbung erhält es durch den erhöhten 
Eisenanteil.

VERWENDUNG: Universell einsetzbar, perfekt für die 
Salzmühle am Tisch.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 744601

im neuen
Design!

Rauchsalz mit Meersalz 
grob

Meersalz trifft auf geräuchertes Salz
Die ausgewogene Mischung aus Meersalz und geräuchertem Salz 
verleiht einzigartigen, intensiv-rauchigen Geschmack.

GESCHMACK: rauchig, salzig
VERWENDUNG: Verfeinert Fisch- und Nudelgerichte, Saucen sowie 
Marinaden und verleiht BBQ-Produkten ein feines Raucharoma. 
Zum Abrunden von gebratenen Speisen, die »rauchig« schmecken 
sollen. Passt gut zu veganen und vegetarischen Gerichten.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 727801 DER UMWELT ZULIEBE WERDEN UNSERE PET DOSEN                   ZU 100 % AUS RECYCELTEM MATERIAL HERGESTELLT.
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