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Kotányi GmbH    Johann Galler Straße 11    A-2120 Wolkersdorf    T +43 (0) 2245 | 53 00-0
  info@kotanyi.com    www.kotanyigourmet.com

FAMILIENUNTERNEHMEN MIT SITZ IN ÖSTERREICH
PRODUKTION IN WOLKERSDORF IM WEINVIERTEL

Räucherforellentörtchen
mit Radieschen, Haselnüssen und Pfeffer-Apfel

Muskatnuss-Salbei Gnocchi
mit Pancetta und knusprigem Parmesan
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im kotányi  
Bio-Sortiment

G E W Ü R Z E  U N D  K R ÄU T E R   I N  H Ö C H ST E R  B I O LO G I S C H E R  Q UA L I TÄT
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KOTÁNYI BIO-Kräuter und BIO-Gewürze sind:

n e u  i m  kotán Y i  bio - s o r ti m e n t: kotán Y i  G e w ü r z e  u n d  K r äu t e r 
in höchster biologischer Qualität

BIO-PFEFFER bunt ganz
ist eine klassische Kombination von schwarzen, 
weißen und grünen Pfefferkörnern sowie Rosa 
Beeren (Schinusfrüchten)

GESCHMACK : BIO-Pfeffer bunt ganz zeichnet 
sich durch aromatischen, pfeffrigen Geschmack 
mit angenehmer Schärfe aus. Schwarzer Pfeffer 
hat einen beißend scharfen, warmen und sehr 
aromatischen Geschmack, weißer Pfeffer ist etwas 
milder. Feiner, grüner Pfeffer besitzt ein mild-
würziges Aroma. Rosa Beeren schmecken aromatisch 
mild und verleihen der Pfeffermischung eine 
attraktive Optik.

VERWENDUNG: Diese klassische Pfeffermischung 
ist nicht nur zum Würzen hervorragend geeignet, 
sondern auch als Dekorgewürz zur optischen 
Verfeinerung von Speisen.

VERPACKUNG ART.–NR.

1200 ccm rePET-Dose  265601

BIO-Muskatnuss gemahlen
vereint stark würzige, bittersüße und leicht scharfe 
Geschmacksnoten

GESCHMACK: BIO-Muskatnuss gemahlen schmeckt 
sehr aromatisch, stark würzig, holzig, süßlich, bitter 
und leicht scharf. Muskatnuss rundet den Geschmack 
der Speisen ab.

VERWENDUNG: Verleiht Saucen, Ragouts, 
Pasteten, Kartoffelgerichten, Ei und Käsegerichten 
eine spezielle Note und ist unverzichtbar bei 
Weihnachtsgebäck und Lebkuchen. Muskatnuss 
entfaltet sich auch wunderbar in Kompott, 
Fruchtsalat, Glühwein, Punsch und Likör. Eine 
sparsame Dosierung ist erst am Ende der Garzeit 
empfehlenswert.

VERPACKUNG ART.–NR.

1200 ccm rePET-Dose  265501

DER UMWELT ZULIEBE WERDEN UNSERE PET DOSEN ZU 100 % AUS RECYCELTEM MATERIAL HERGESTELLT.

Das BIO-Kontrollzeichen

ist auf allen KOTÁNYI BIO-Kräutern und BIO-Gewürzen zu finden

zeigt, dass unsere Kräuter und Gewürze den strengen Richtlinien des  
österreichischen Lebensmittelkodex entsprechen

weist auf laufende Kontrollen von den zugelassenen österreichischen 
Kontrollstellen hin

aus 100 %  
biologischem Anbau

sorgfältig  
geerntet

nach strengen BIO- 
Standards kontrolliert

schonend  
verarbeitet

Unsere BIO-Produkte werden 
von der Austria Bio Garantie zertifiziert

AT-BIO-301

Entdecken Sie die  
KOTÁNYI Bio-Vielfalt

www.kotanyigourmet.com


