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L EVANTE

Entdecken Sie unser  

komplettes Sortiment auf 

www.kotanyigourmet.com

AROMEN, FARBEN,  
VIELFALT

NEU



Entdecken Sie die facettenreiche Gewürzkunst der Levante:
Ausgewogene Gewürznuancen, harmonische Schärfe und intensive
Geschmackstiefe. Ras el Hanout, Harissa und Avocado bieten Ihnen

vielseitige Einsatzmöglichkeiten: ob für Mezze, Tajines, Bowls,
Grillgerichte oder kreative Plant Based Konzepte.

Unsere drei neuen Gewürzmischungen sind Ihre flexible Basis, um
authentisch zu würzen, Gerichte zu verfeinern und Ihren Gästen

unvergessliche Geschmackserlebnisse zu bieten.

WÜRZE DER LEVANTE.  
WÜRZE MIT CHARAKTER.

DREI NEUE MISCHUNGEN.
UNENDLICH VIELE MÖGLICHKEITEN.

Ras el Hanout
Gewürzmischung

KOTÁNYI Ras el Hanout ist eine edle Gewürzmischung 
mit Ursprung in der Küche der Levante-Region.  
Sie überzeugt durch intensiven Geschmack nach 
Koriander und wird durch Zimt, Ingwer und Cardamom 
abgerundet.

VERWENDUNG: Ausgezeichnet für Tajines und 
Eintöpfe sowie Suppen. Ideal auch für orientalische 
Fleisch-, Lamm-, Huhn- und Gemüsegerichte sowie 
für marinierte Grillspieße. Hervorragend zum Würzen 
von Couscous, Reis und veganen Bowls geeignet.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 727501
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Das österreichische Familienunternehmen KOTÁNYI steht seit 1881 
für höchste Produktqualität. Lassen Sie sich von unserem umfang- 
reichen Sortiment aus hochwertigen Kräutern und Gewürzen,  
innovativen Mischungen und spannenden Rezepten inspirieren!

www.kotanyigourmet.com

Avocado
Gewürzzubereitung

KOTÁNYI Avocado vereint pikante Schärfe, nussige Tiefe
und eine fruchtig-tomatige Note. Ob als Topping oder 
zum Verfeinern: die Mischung sorgt für ein harmonisches, 
vollmundiges Aroma.

VERWENDUNG: Verleiht Ihren Kreationen wie Avocado-
Broten oder -Toasts, Ei-Gerichten und Bowls das gewisse 
Etwas. Perfekt auch als Basis für Guacamole.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 727401

Harissa
Gewürzzubereitung

KOTÁNYI Harissa ist eine scharf-würzige Gewürz-
zubereitung entstammend der nordafrikanischen 
Kulinarik mit intensivem Chili Aroma und einer 
angenehmen Knoblauchnote.

VERWENDUNG: Hervorragend geeignet für Gerichte 
der levantinischen Küche, ideal zu Lamm, Huhn, 
Fisch oder Tofu, zum Verfeinern von Suppen und 
Gemüsegerichten. Perfekt auch als Würzpaste für 
Couscous, Eintöpfe, Saucen und Dips, z. B. mit 
Joghurt.

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 747201



Tauchen Sie ein ein unser umfassendes und abwechslungsreiches Gewürzspektrum!  

Lassen Sie sich inspirieren, um Ihren Gerichten die typischen Geschmacksnoten 

der Levante zu verleihen, einzigartige Genussmomente zu verschaffen und  

Ihre Gäste zu begeistern! Ein kleiner Einblick in eine große Auswahl –  

bei uns finden Sie alles für die aromatische Gewürzwelt der Levante!

Curcuma 
gemahlen

GESCHMACK: erdige, leicht bittere 
Schärfe
VERWENDUNG: Suppen, Saucen, 
Fleisch, Marinaden, Geflügel, Fisch, 
Reisgerichte, Gemüse

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 733901

Cardamom 
gemahlen

GESCHMACK: verleiht eine aromatische, 
süßlich-scharfe Geschmacksnote
VERWENDUNG: indische und asiatische 
Gerichte, Gewürzbrote, Lebkuchen, Kalt-
schalen, Süßspeisen, Glühwein, Kaffee 
oder Tee

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 742701

Paprika edelsüß
spezial

GESCHMACK: aromatisch-mild, fruchtig
VERWENDUNG: Gulasch, Suppen, 
Eintöpfe, Geflügel, Fischgerichte, 
Aufstriche, Käse

VERPACKUNG	 ART.–NR.

1200 ccm rePET-Dose	 240101
1 kg Karton	 803701
2 kg Gastro-Box	 834801
5 kg Eimer	 830401
10 kg Eimer	 831301

Piment
ganz

GESCHMACK: leichte Pfefferschärfe, 
nelkenähnlich
VERWENDUNG: Pasteten, Terrinen, 
Fonds, Wild, Suppen, Saucen, Fleisch, 
Backwaren

VERPACKUNG	 ART.–NR.

1200 ccm rePET-Dose	 246501

Kreuzkümmel
(Cumin/Mutterkümmel) ganz

GESCHMACK: kräftig, leicht bitter und 
scharf, würzig-süßer Duft
VERWENDUNG: würzige Speisen 
(Suppen, Eintöpfe) aus Indien, dem 
mittleren Osten und Mexiko

VERPACKUNG	 ART.–NR.

400 ccm rePET-Dose	 733801

Pfeffer schwarz
ganz

GESCHMACK: beißend-scharf
VERWENDUNG: Fleisch, Steaks, Saucen, 
Suppen, Beilagen, Käse – universell 
einsetzbar

VERPACKUNG	 ART.–NR.

1200 ccm rePET-Dose	 245801

KOTÁNYI GEWÜRZSORTIMENT

DER UMWELT ZULIEBE WERDEN UNSERE PET DOSEN                     ZU 100 % AUS RECYCELTEM MATERIAL HERGESTELLT.



DER KOTÁNYI GEWÜRZSETZKASTEN
Farbintensiv – aromatisch – authentisch:

Gewürzvielfalt, Fach für Fach.
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	 1	 Avocado
	 2	 Ras el Hanout
	 3	 Harissa
	

	 4	 Paprika edelsüß spezial
	 5	 Muskatnuss ganz
	 6	 Chili Peperoncini ganz
	 7	 Pfeffer schwarz ganz

	 8	 Piment ganz 
	 9	 Curcuma gemahlen
	10	 Kreuzkümmel ganz
	11	 Zimt ganz

	12	 Cardamom gemahlen
	13	 Chili Fäden ganz
	14	 Nelken ganz
	15	 Koriander ganz
	16	 Chili Peperoncini geschrotet



KICHERERBSEN FISCH-HARIRA 
mit Fladenbrot

PIKANTER TOFU
mit Gurken-Avocadosalat

GEFÜLLTE AVOCADO  
mit Bulgur und gebackenen Sesam-Datteln

RINDFLEISCH-DATTEL TAJINE 
mit Freekeh

Kotányi GmbH    Johann Galler Straße 11    A-2120 Wolkersdorf    T +43 (0) 2245 | 53 00-0
info@kotanyi.com    www.kotanyigourmet.com

LASSEN SIE SICH VON UNSEREN 
REZEPTEN INSPIRIEREN!
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HALLOUMI SESAMWÜRFEL,
COUSCOUSBÄLLCHEN UND
GEWÜRZPOPCORN

ORIENTALISCHES LAMM „UPSIDE DOWN“ 
mit Melanzani, Karotten und Zitronenreis

FAMILIENUNTERNEHMEN MIT SITZ IN ÖSTERREICH
PRODUKTION IN WOLKERSDORF IM WEINVIERTEL


